
PRODUCT DENOMINATION: BROWN MEDIUM GRAIN EXTRA RICE
PRODUCT ORIGIN: SPAIN
CURRENT LEGISLATION: ORDER OF 12.11.1980 

QUALITY STANDARDS AS PER RICE PACKAGING (BOE 278)
BOTANICAL FAMILY: JAPONICA
RICE SPECIES: ORYZA SATIVA L.

TOLERANCES ALLOWED BY CATHEGORY: % MAX TOLERANCE

GRAINS  NOT EXCEEDING THE SIEVE Nº14 3,75
GRAINS NOT EXCEEDING SIEVE Nº13 ‐‐‐‐‐
GRAINS EXCEEDING SIEVE Nº13 0,25
YELLOW GRAINS 0,20
RED GRAINS RED STRIPED KERNELS 0,50
CHALKY AND GREEN GRAINS(IMMATURE KERNELS) 2,00
SPOTTED AND STAINED GRAINS 0,50
FOREIGN MATERIALS 0,10
MINIMUM QUANTITY WITHOUT DEFECTS 92,70

CHEMICAL AND PHYSICAL CHARACTERISTICS: AVERAGE VALUE FOR 100g UNITS

MOISTURE ≤ 15 %
ENERGY/CALORIES 334 Kcal/100g
CARBOHYDRATES 69,3 %
              total sugars (glucose) <0,10 %
PROTEIN 7,6 %
FAT 1,9 %
DIETARY FIBER 5,1 %

COOKING TIME: 40 minutes cooking. It is recomended to soak washed brown rice for 24 
hours in warm water prior to cooking it.

LOT/BATCH:

ARROSSAIRES DEL DELTA DE  L'EBRE

TECHNICAL DATA SHEET :  BROWN MEDIUM GRAIN EXTRA RICE

Marked by the three numbers indicating the day of packaging (Julian 

calendar). Best before (month & year).  Nutritional Facts.


